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1. GEBACKENE FRUHLINGSROLLEN @med) (5 sTK)
Geflllt mit schweinefleisch, Garnelen, Glasnudeln,
Sojasprossen, Karotten, Kohlrabi und Morcheln.

2. GEBACKENE WANTANS €9 (5 sTK)
Gebackene Teigtaschen gefiillt mit Garnelen
und Schweinefleisch, serviert mit siB-sauer- SoRe.

3. SATAY ®9 (2 STK.)

HuhnerspieBe serviert mit ErdnusssoBe und Salat.

4. LAB GAI (59 {
Gehacktes Hiihnerfleisch mit Thai-Krautern,
frischer Minze, roten Zwiebeln und Koriander.

5. NUA NAM TOK @ {
Rindfleisch in Streifen mit Thai-Krautern,
frischer Minze, roten Zwiebeln und Koriander.

6. NEM CUON SONG ©d4em (3 sTK))
sommerrollen gefullt mit frischem Salat und Koriander, serviert
mit hausgemachter SpezialsoBe (Tamarinde, Palmzucker,
Knoblauch, chili, Thai-Krauter, FischsoBe, Erdnlisse):
- Mit Tofu 4,50
- Mit Schweinefleisch 4,90
- Mit Garnelen 4,90

7. EDAMMAME ™ 4,90

Gekochte griine Sojabohnen mit Meersalz.




DIMSUM

8. HA CAO ©@m® (4 STK) 5,50
Gedampfte Teigtaschen gefullt mit Garnelen und ser-
viert mit SojasonBe.

9. SIU MAI ©@m9 (4 STK)) 5,50
Gedampfte Teigtaschen gefullt mit Garnelen, Pangas-
ianodon, Yambohnen, Karotten, Glasnudeln, Tapioka-
starke, sojaol, Zucker, Sesamol, Salz, Hefeextrakt,

weisem Pfeffer.

10. DIM SUM MIX®@m.e) (4 sTK) 5,90
Ein kleiner Dim Sum Mix aus Ha Cao und Siu Mai.

10A. BANH CUON TOM @™ sTI0) 4,50

Gedampfte Teigtaschen geflllt mit Garnelen.

e

4%
14. SOM TAM THAI®<™ {

(mit Garnelen + 5 Euro)

11. TOM KHA GAI
Kokossuppe, zZitronengras, Galgant,
Champignons, Koriander.

. xlt ’II‘{of;: Aétacts P Papayasalat mit grinen Bohnen, Tomaten, Erdniissen
Bty T o a0 und Palmzucker.
- Mit Garnelen 5,90

15. YAM MAMUANG®®5) 7,50
Mangosalat mit Thai-Sellerie, Cashewkernen, Nussen,
Zwiebel und Koriander.

12. TOM YAM GUNG o1

Zitronengras, Galgant, Tomaten, Champignons,

Koriander:
- Mit Tofu 5,00 16. YAM WUNSEN SAUER @Y |
- Mit Hithnerfleisch 5,50 Glasnudelsalat, Thai-Sellerie, Tomaten, Erdniissen und Koriander:
- Mit Garnelen 5,90 - Mit Tofu 8,00
- Mit Hithnerfleisch 8,50
13. WANTAN SUPPE (599 5,90
Teigtaschen mit Garnelen, Schweinefleisch, Pak 17. SEETANGSALAT 5,90

Choi & Koriander. (mit Feuerlachs + 5 Euro)



A

HAUPTGERICHTE

Hihnerteiseh (1 Baro st aas WOK GERICHTE

Hithnerfleisch - Gericht)

/

21. PAD GRAPAU®9 MITTELSCHARF 25. PRIEW WAN ©@ MITTELSCHARF

e Duftreis, Chili, Knoblauch, griine Boh- Duftreis, Gurken, Tomaten, Zwiebel,
NN b nen und Basilikum, Paprika, Bohnen, Peperoni, Su-Sauer Sauce:
-’3,_{% R -t?";:. A T R Babymais, Zwiebeln: a. To"fu il : 11,90
e er ; R, e R S a. Tofu (™ 11,90 b. Hiithnerfleisch 12,90
N "*%:-:,._,‘.“ j:& 0, b. Hiihnerfleisch 12,90 c. Ente Kross® 16,90
. Z"“ : E—-"'I:IHHTJ ﬁ 1 c. Rindfleisch 12,90 d. Garnelen® 17,90
. "'~ 9 d. Meeresfriichte®©" 17,50

i

22. PAD KIEMAU 059 MITTELSCHARE 26. GAENG MASSAMAN (5¢b)

Duftreis, hausgemachtes Krauter-Cur- MITTELSCHARF

ry, grinem Pfeffer, Milch Ingwer, Thai- Duftreis, Kartoffeln, Zwiebel,

Auberginen, Basilikum und Saisonem Kokosmilch, Massaman Curry

Gemise: und Erdniissen:

a. Tofu ™ 11,90 a. Tofu (™ 11,90
b. Hiihnerfleisch 13,90 b. Hithnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 13,90 c. Rindfleisch 12,90
e. Meeresfriichte®" 17,90
f. Garnelen® 18,90
g. Doradenfilet © 15,00 27. PHANAENG 9
h. Lachs © 17,90 SCHARF
Duftreis, rotes cremige Curry
23. GAENG PHET (9 MITTELSCHARF mit Kokosmilch, Basilikum

Duftreis, rotes Curry mit Kokosmilch, und Limettenblattern:

Gemuse, Thai-Auberginen & Basilikum: a. Tofu ™ 11,90
a. Tofu (™ 11,90 b. Hiithnerfleisch 12,90
b. Huhnerfleisch 13,90 c. Rindfleisch 12,90
c. Rindfleisch 13,90 d. Ente Kross@ 16,90
d. Garnelen® 18,90 e Carnelene 17,90
e. Ente Kross@ 16,90

24. GAENG KIEW =9 28. PHAD PHAK RUAM®™

WAN, MITTELSCHARF Duftreis, mit verschiedenem Gemdiise,

Duftreis, griines Curry mit Kokosmilch, Austernsauce, Sojasauce:

Gemlise, Thai-Auberginen a. Tofu (™ 11,90

und Basilikum: b. Hiihnerfleisch 12,90
a. Tofu (™ 12,90 c. Rindfleisch 12,90
b. Hiihnerfleisch 13,90 d. Ente Kross® 16,90
c. Rindfleisch 13,90 e. Garnelen® 17,90
d. Garnelen® 18,90

e. Ente Kross® 16,90



29. PAD THAI MITTEL @t<©

MITTELSCHAREF

Gebratene Reisbandnudeln,
Sojaskeimenling, Eierstich,
Erdnussen, gerosteten Zwiebeln:

a. Tofu (™ 11,90
b. Hiihnerfleisch 13,90
c. Garnelen® 17,90

30. KAO PADs2
Gebratener Reis mit Saisonalem
Gemiise und Eierstich:

a. Tofu ™ 11,90
b. Hiihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 12,90
d. Ente Kross® 16,90

e. Garnelen® 17,90

31. PHAD SIYUH®@™
Gebratene Reisbandnudeln,
Eierstich, Saisonalem Gemiise und

Sojasauce:
a. Tofu ™ 11,90
b. Hiihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 12,90
d. Ente Kross@ 16,90
e. Garnelen® 17,90

32. PLA YANG TSODMAK-

HAM (249 MITTELSCHARF 31,90
Duftreis, Gegrilltes Doradenfilet in
Tamarin-Sauce, mit Gemuse, Krau-
tern und Rostzwiebeln. @ 9 ¢ 1. k)

33. PHANAENG GUNG2#5c)

MITTELSCHAREF 26,90
Duftreis, Gebackene Garnelen mit
wirzigem Thai-Curry, Kokoscreme,
Basilikum, rotem chili und frischen
Limonenblattern. @ d.&1.J.k)

WOK GERICHTE

34. GUNG THOD

GRATHIAM
PRIGTHAIDAM®2'5®
MITTELSCHARF 25,90
Duftreis, gebackene Garnelen in Knob-

lauch und schwarze Pfeffer Sauce und
Koriander, ®-d-&.1.1.k)

35. THALEH KATHAK RON¢2s<em

MITTELSCHARF 17,90
Duftreis, Meeresfrichte mit rotem

Curry, Kokoscreme, Ei, Chinakohl,
Zitronenblattern und

Laoswurzeln, @ & & 1.k

36. UDON XAO®"9

Gebratene Udon-Nudeln mit Tong-Ku-
Pilzen, Saisonalem Gemiise und frischen
Krautern:

a. Tofu M 11,90
b. Hiihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 12,90
d. Gebackenem

Hiihnerfleisch® 13,90
e. Garnelen® 15,90
f. Ente Kross® 16,90
g. Gegrilltem Lachs 18,90

37.XAO0SA OT ¢

Duftreis, gebratenes Saisonales Gemiise
mit Chili, zitronengras,ingwer, Knob-
lauch, Grinem Pfeffer:
a. Hithnerfleisch 12,90
b. Rindfleisch 12,90

38. MUC XAO CAN TAY®™J" 1590

Duftreis, Gebratener Tintenfisch mit Sel-
lerie, Paprika, Zwiebeln und Pfeffer.

40. PFEFFER SAUCE

Duftreis, Gebratenes Saisonales gemise
mit hausgemachter* Pfeffer-Sauce
(verschiedene Sojasauce, Pfeffer, Maggi,
China Kochwein):
a. Rindfleisch 12,90
b. Ente Kross @ 16,90
c. Gebackene Garnelen©® 19,90

HAUPTGERICHTE
Copen 00 GROSSE SUPPE

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit frischem Ingwer,
Schalotten, Sternanis, Zimtstangen, Zwiebeln, Friuhlingszwiebeln und

Koriander:
a. Tofu ™M 11,90
b. Hiihnerfleisch 12,90
c. Rindfleisch 12,90

- Bo Tdi (rohes Rindfleisch, in der heiBen Brihe gegart)

- Bo Tdi chin (halbgar & gekocht)

- Tdi Nam Gau (mit Brustfleisch & Sehnen)

- Bo Ddp (zart geklopftes Rindfleisch)

- Bo Ap Chdo (+1 Euro ) (leicht angebratenes Rindfleisch)

44. UDON-SUPPE (3= { 15,90
Udon-Nudeln in einer kraftigen Briihe mit Chili, Gemuse und Meeres-
fruchten.

45. WANTAN-SUPPE (> 13,90

Nudelsuppe mit Teigtaschen gefillt mit Garnelen, Schweinefleisch, Pak
Choi und Koriander.



BOWL i

HAUPTGERICHTE

50. BUN BO NAM BOQsoch) 12,90
Gebratenes Rindfleisch mit Reisnudeln,
frischem Salat und Krautern, serviert mit
hausgemachter Sauce
(FischsoRe, Zucker, Limettensaft, wasser,
Chili, Knoblauch).

51. PHO TRON @5
Reisbandnudeln mit frischen Krautern,
Erdnussen und gerosteten zwiebeln, ser-

~ RANG MUOI
(GEROSTET MI'T SALY)

Hausgemachtem Salz (Salz, Griine Bohnen, Klebreis, Schrimm Chips,
Salz, zitronengras, Zitronenblatter)

viert mit spezieller hausgemachter Sauce 60. TOFU RANG MUOI @=m 10,90
: e (15, ¢, m) =
(Tamarinde, Palmzucker, Knoblauch, chili, >4. MIDORI BOWL €= Duftreis, Gebackener Tofu mit Hausgemachtem Salz, salat und Krau-
Thai-Krauter, FischsoBe, Erdniisse) : Reis mit Krautersalat, Lotuskerne, tern.
a. Tofu ™M 10.90 Avocado, Sojasprossen, Yambohnen,
b EBarhelen.® 14’90 Karotten und Mango, serviert mit spe- 6G1l. TOM RANG MUOI 0sen 25,90
: 3 A !
R ool 12.90 zieller hausgemachter sauce i Duftreis, Gebackene Garnelen mit Hausgemachtem Salz, Salat und
; ¢ (Tamarinde, Palmzucker, Knoblauch, ey Kriautern.
52. MIEN TR(A)N (15.b) chili, Thai-Krauter, FischsoBe, Erdnus- LR
° A d, )
Glasnudeln mit frischen Krautern, Erdniis- se) und Mangosauce: 62. MUC RANG MUQI( £ . 19,90
sen und gerésteten zwiebeln, serviert mit a. Tofu (™ 10,90 b ; Du.i."trels, Gebackener Tintenfisch mit Hausgemachtem Salz, Salat und
spezieller hausgemachter Sauce (Tama- b. Gebackenes & Krautern.
‘ iLi 1= Hithnerfleisch® 12,90
rlnnde, Palmzucker, Knobl.f':\uch, Chili, Thai 63. MUC CHIEN TOI BO©® 19,90
MR ahs gi e, ETUNiS SOk G o 4 Duftreis, Gebackener Tintenfisch mit Butter und Knoblauch
a. Tofu ™ 10,90 d. Lachs ® 16,90 - -
b. Garnelen © 14,90 e. Gebackene Garnelen ©¢® 17,90 64. TOM RANG BO TOI TIEU®D 25,90
c. Huhnerfleisch 12,90 3 Duftreis, Gebackene Garnelen mit Butter, Knoblauch und Pfeffer.
57. XOI THIT TRUNG (><™ 12,90 & 65. MI BO TOI TOM (%<2 18,90
53. GEGRILLTER LACHS <™ 17,90 Klebreis mit Ei, karamellisiertem E Duftreis, Garnelen, Knoblauch, Petersilien Nudeln, Maggi, Austern-
Duftreis, vier Obstsorten und saisonalem Schweinebauch, vietnamesischer sauce, Fischsauce, Zucker frischem Salat und Krautern.r
Gemiise, serviert mit spezieller hausge- wurst und eingelegtem Gemise. ‘
machter Sauce (Tamarinde, Palmzucker, 8. BON NEM. CHA 66. SARDINEN (LAN BOT CHIEN)
Knoblauch, Chili, Thai-Krauter, FischsoBe, % ’ ’ . GEBACKEN@©@o 12,50

Erdniisse). CHA VIEN 0s.¢.m 16,90
Gebackene Frihlingsrolle, gegrilltes
Schweinefleisch, gegrillte Schweine-
ballchen, Salat, Krauter, Reisnudeln
und hausgemachte Sauce (FischsoBe,
Zucker, Limettensaft, Wasser, Chili,
Knoblauch).




80. HA CAO®

Gedampfte Tapioka-Teigtaschen, Gemusefullung,

Soja-Vinaigrette.

81. KNUSPRIGE FRUHLINGSROLLEN®™ 5,90
Fruhlingsrollen gefult mit Tofu, Taro, Karotten, Morcheln,
Glasnudeln, Lauchzwiebeln, serviert mit Soja-Limetten-Dres-
sing.

82. UDON VEGAN ©@m 14,90
Gebratene Udon-Nudeln mit knuspriger veganer Ente, KOnigs-
austernpilze, Saisonalem Gemiise in hausgemachter Soja-
soRe.

83. PFEFFER SAUCE ™
Duftreis, Pfeffer Sauce (verschieden SojasoBe, Chinesische
Kochwein, Pfeffer, Magie) Saisonales Gemiisemit Sojaspros-
sen, Koriander, Rostzwiebeln:
a. Tofu ™M 11,90
b. Veganes Huhn © 12,90
c. Vegane Knusprige Ente @ 14,90

84. CURRY SAUCE
Duftreis (Rot, Gelb, Griin), Knoblauch, zitronengras, saisona-
les Gemuse, Rostzwiebenl, Koriander, Erdnusse:
a. Tofu (™ 11,90
b. Veganes Huhn©@ 12,90
c. Vegane Ente Kross @ 14,90




SPEZIAL-

Cocktail-Unagi Sauce (Mayonnaise, Chili, Honig, Sake-wein,
Sojasauce, Mirin-Wein, Zucker, Ingwer, Apfel, Zimt)

sad%
10 ROLLE

/ S1. BLACK TIGER ROLLE (4 sTK.) ™9 (HONIG, CHILLI SAUCE) 9,90

Tempura Garnelen, Mango, Avocado, Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs und-

Cocktail-Unagi-Sauce.

S2. BLACK TIGER ROLLE (8 sTK) ™9 (HONIG, CHILLI SAUCE) 18,50

Tempura Garnelen, Mango, Avocado, Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs und

Cocktail-Unagi-Sauce.

.

$3. TUNA ROLLE 4 sTK,) ™9 (HONIG, CHILLI SAUCE) 10,50
Tempura Garnelen, Avocado, Rucola, Philadelphia ummantelt mit Feuer Thunfisch

und Cocktail-Unagi-Sauce.

S4. TUNA ROLLE @SsTK) @™ (HONIG, CHILLI SAUCE) 18,90
Tempura Garnelen, Avocado, Rucola, Philadelphia ummantelt mit Feuer Thunfisch

und Cocktail-Unagi-Sauce.

S5. VEGGIE BUDDHA ROLLE @ sTk) ™M 7,90
Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia ummantelt mit Avocado und Unagi-Sauce.
S$6. VEGGIE BUDDHA ROLLE @ sTKk.) ™ 14,90

Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia ummantelt mit Avocado und Unagi-Sauce.

101. MAGURO 8,90
Thunfisch, Avocado und Fischrog-
gen.

102. SPICY MAGURO 8,50
Thunfisch, Avocado, Lauch und
Fischroggen.

I103. EBI TEMPURA @ 8,50

Garnelen, Avocado, Frischkase

und Sesam.
104. CALIFORNIA 7,90
surimi, Avocado und Fischroggen.
105. SAKE 8,50

Lachs, Avocado und Fischroggen.

INSIDE-OUT senc

-

_

I06. CHICKEN @b 7,90
Huhnerfleisch, Avocado, Frischkase
und Sesam.

I107. PHILADELPHIA ®© 8,50

Lachs, Avocado, Frischkase und

sesam.
108. VEGGIE 7,90
Verschiedene Gemuse und Sesam.
109. SPICY SAKE 8,50

Lachs, Avocado und Lauch und
Fischroggen.

1010. SPICY TUNA 8,50

Gekochtem Thunfisch, Gurke, Lauch
und Mayonnaise und Fischroggen.

2l %
SASHIMI

mit Sushi-Reis

$10. SASHIMI TUNA 5 sTK)
Thunfisch Sashimi auf Seetang Salat und
Avocado-Tomaten-Salsa.

S$11. SASHIMI TUNA (10 STK.)
Thunfisch Sashimi auf Seetang Salat und
Avocado-Tomaten-Salsa.

S12. ABURI TUNA 5 sTK) M
Flambierter Thunfisch Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsa.

S$13. ABURI TUNA (0 sti) M
Flambierter Thunfisch Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsat.

S14. SASHIMI SALMON (5 sTK. )
Lachs Sashimi auf Seetang Salat und
Avocado-Tomaten-Salsa.

$15. SASHIMI SALMON (10 STK.)
Lachs Sashimi auf Seetang Salat und
Avocado-Tomaten-Salsa.

S$16. ABURI SALMON ¢ sTK) (™
Flambierte Lachs Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsa.

$17. ABURI SALMON (o0 sTK.) (™
Flambierte Lachs Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsa.

S$18. SASHIMI MUTSU sTK)
Flambierte Mutsu Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsa.

$19. SASHIMI MUTSU o sTK)
Flambierte Mutsu Sashimi auf Seetang
Salat und Avocado-Tomaten-Salsa.



MIDORI MINI CRUNCHY €

8 STK.
Cocktail-Unagi Sauce (Mayonnaise, Chili, Honig, Sake-
wein, Sojasauce, Mirin-Wein, Zucker, Ingwer, Apfel, Zimt)

C1. LACHS CRUNCH Y/©md. Mayonnaise) 6,90
Panierte Mini-Rollen mit Lachs, Avocado, Lauch, Sesam und
Cocktail-Unagi-Sauce.

C2. CHICKEN CRUNCH Y/©m.d. Mayonnaise) 6,90
Panierte Mini-Rollen mit Hiihnerfleisch, Avocado, Sesam und
Cocktail-Unagi-Sauce.

C3. SALMON SKIN CRUNCH Y©m.d. Mayonnaise) 6,90
Panierte Mini-Rollen mit gegrillte Lachshaut, Gurke, Sesam
und Cocktail-Unagi-Sauce.

C4. TUNA CRUNCH Y/©m.d. Mayonnaise) 6,90
Panierte Mini-Rollen mit gekochtem Thunfisch, Lauch, Gurke,
Sesam und Cocktail-Unagi-Sauce.

C5. EBI CRUNCH Y/©md. Mayonnaise) 6,90
Panierte Mini-Rollen mit Garnelen, Avocado, Sesam und
Cocktail-Unagi-Sauce.

C6. VEGGIE CRUNCHY®©m® 6,90

Panierte Mini-Rollen mit Avocado, Gurkem, Unagi-Sauce.

Cocktail-Unagi Sauce (Mayonnaise, Chili, Honig,
sake-wein, Sojasauce, Mirin-Wein, Zucker, Ingwer, Apfel, Zimt)

S$20. VEGAN ROLLE (5 sT (™ 8,90
Panierte Rolle mit Avocado, Gurke, japanischem Kiirbis, Rettich und
Unagi-Sauce.

$21. VEGAN ROLLE @0 sTK)(™m® 15,90
Panierte Rolle mit Avocado, Gurke, japanischem Kiirbis, Rettich und
Unagi-Sauce.

$22. SALMON SKIN ROLLE (5 sTK) (mo.d Mayonnaise) 9,50
Panierte Rolle mit tempura Lachshaut, Rucola, Avocado, Gurke, Phil-
adelphia und Cocktail-Unagi-Sauce.

$23. SALMON SKIN ROLLE (10 STK.) (m-0.d. Mayonnaise) 16,90
Panierte Rolle mit tempura Lachshaut, Rucola, Avocado, Gurke, Phil-
adelphia und Cocktail-Unagi-Sauce.

S24. EBI-ROLLE (5 STK.) (m.o.d Mayonnaise) 9,90
Panierte Rolle mit Garnelen, Mango, Gurke, Avocado, Lauch, Frisch-
kase und Cocktail-Unagi-Sauce .

S$25. EBI-ROLLE (10 STK.) (m.e.d. Mayonnaise) 18,50
Panierte Rolle mit Garnelen, Mango, Gurke, Avocado, Lauch, Frisch-
kase und Cocktail-Unagi-Sauce.

$26. CHICKEN ROLLE (s sTK.) (o Mayonnaise) 9,50
Panierte Rolle mit Hahnchenfleisch, Mango, Avocado, Gurke, Frisch-
kase. und Cocktail-unagi-Sauce.

S$27. CHICKEN ROLLE (10 STK.) (m-o.d. Mayonnaise) 18,00
Panierte Rolle mit Hahnchenfleisch, Mango, Avocado, Gurke, Frisch-
kase. und Cocktail-unagi-Sauce.

S$28. LACHS ROLLE ©99 (5sTK) 9,50
Panierte Rolle mit Lachs, Mango, Avocado, Gurke,
Lauch und Frischkase.

$29. LACHS ROLLE ©99 (10 sTK) 18,00
Panierte Rolle mit Lachs, Mango, Avocado, Gurke,
Lauch und Frischkase.




SEAFOOD BOWL

Salat, Rucola, Avocado-Tomater.-Salsa, Edamame, Mango, Erdnuss und
Reis serviert mit Cocktail-Teryjaki-SoBe (Rohrzucker, Sojasauce, Ingwer,
Knoblauch, Mayo, Honig, Sake-Wein, Mirin-Wein, Chili, Erdniisse)

$30. SALMON BOWL® 15,50
Lachs sashimi und gebackene GroBsgarnele.

S31. TUNA BOWL® 16,50
Thunfisch Sashimi, gebackene GroBgarnele.

$32. RAINBOW BOWL® 17,50

Lachs-Thunfisch-Butterfisch Sashimi, gebackene GroRgarnele.

$33. UNAGI BOWL®

Aal und gebackene GroRgarnele.

16,50

A

NIGIRI

N1. SAKE (i sTK) 2,50 t
e NO. INARI
) (1 STK.) 2,50
N2. MAGURO ¢ sTK) 2,90 Tofutasche und Unagi-Sauce. MAKI (8 STK.)
Thunfisch.
N10. NEGITORO GUNKAN (@ STK) 4,90
N3. EBI @ sTK) 2,90 Gehackter Thunfisch mit chili-Mayo und Al. SAKE 4,90 A7. EBI AVOCADO 5,50
Gekochte Garnelen. Lauchzwiebeln. Lachs. Gekochte Garnelen, Avocado.
N4. UNAGI a sTK) 2,90 N11. MASAGO GUNKAN @ sTK) 4,50 A2. SAKE AVOCADO 4,90 AS. CALIFORNIA 4,90
Flussaal. Rogen rot. Lachs Avocado. Krebsfleischimitat, Avocado.
N5. MUTSU @ sTtK) 2,50 N12. GOMA WAKAM A3. 'Ir'lElgAh 5,90 A9. AVOCADO ®© 4,50
g GUNKAN EINGELEGTES( sTK) 3,20 e Ayacei
NG. ABURO SAKE (15TK) 2,90 Rkegrasmit Sesam, A4. TEKA AVOCADO 5,50 A10. KAPPA® 4,50
Rl Esth =g N13. SPICY TUNA GUNKANG STK) 4,90 R RY AT S
Unagi-Sauce. Gekochtem Thunfisch mit Chili-Mayo, AS5. SPICY MAGURO 5,50 Al1l1l. OSHINKO ® 4,50
N7. ABUROMAGURO (15TK)2,90 Lauchzwiebeln und sesam. Gehackter Thunfisch, Lauch. Eingelegter Rettich.
Flambierter Thunfisch und N14. SAKE GUNKANGQ sTK) 5,50 AG. MUTSU 490 Al12. KAMPYO © 4,50
i, A Gehackter Lachs mit Gurke, Mayo, Butterfisch, Lauch. Japanische Kiirbisstreifen.
NS8. AVOCADO( 5TK) 2,50 Lauchzwiebeln und Sesam.

Avocado und Unagi-Sauce.



/
N -

SUSHI MENU

Cocktail-unagi Sauce (Mayo, Chili, Honig, Sake-wein,
Sojasauce, Mirin-wWein, Zucker, Ingwer, Apfel, Zimt)

MENU 1¢m
Mit Unagi-Sauce
8 Stk. Kapa Maki
8 Stk. Oshinko Maki
8 Stk. Avocado Maki
4 stk. veggie Budda Rolls

MENU 2
8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Lachs Avocado Maki
2 stk. Nigiri Lachs

MENU 3 ¢moo
Cocktail-Unagi-Sauce
8 Stk. Lachs Maki
8 Sstk. california Maki
8 Stk. Black Tiger Rolls

MENU 4 @¢tmo
mit Cocktail-Unagi-Sauce
8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. Teka Avocado Maki
8 Stk. Lachs Inside - Out
5 Stk. Panierte Lachs-Rolle

18,00

14,00

25,00

26,00

MENU 5
8 Stk. Teka Avocado Maki
8 Stk. Maguro Inside - out
4 Stk. Lachs Nigiri

MENU 6 ¢m
mit Unagi-Sauce
8 stk. Kapyo Maki
8 stk. Avocado Maki
5 Stk. Panierte Vegan Rolle
2 Stk. Avocado Nigiri

MENU 7 @.tmo)

mit Cocktail-Unagi-Sauce

8 Stk. Lachs Maki

8 Stk. Teka Maki

6 Stk. Nigiri

8 Stk. sashimi

8 Stk. California Inside - Out
5 Stk. Panierte Lachs Rolle

MENTU 8 @tmo
mit Cocktail-Unagi-Sauce
8 Stk. Lachs Maki
8 stk. Teka Maki
8 Stk. California Maki
8 Stk. Sashimi
8 Stk. Nigiri
8 Stk. Special Inside - Out
10 Stk. Panierte Lachs Rolle

55,00

70,00



- MINERALWASSER

- STILLES WASSER

- GEROLSTEINER (MEDIUM ODER SPRUDEL)
- COLA @4¢%

- COLA (GLASFLASCHE) (2346.13)

- COLA LIGHT, COLA ZERO @#&%)

0,3L 2,40 0,5L 3,80
0,3L 2,40 0,5L 3,80
FL. 0,75L 6,50

0,3L 2,90 0,5L 4,50
3,50

0,3L 2,90 0,5L 4,50

- COLA LIGHT, COLA ZERO (GLASFLASCHE) (341314 3,50

- FANTA G

- FANTA (GLASFLASCHE) &™)

- SPRITE®#

- SPRITE (GLASFLASCHE) &4

- APFELSAFT

- APFELSCHORLE

- APFELSCHORLE (GLASFLASCHE)
- ORANGENSAFT

- MANGOSAFT

- LYCHEESAFT

- ALOE VERA SAFT

- BITTER LEMON®#

- TONIC®#®

- GINGER ALE ®

- SPEZI®

- KALTER GRUNTEE ©© (GLASFLASCHE)

0,3L 2,90 0,5L 4,50
3,50

0,3L 2,90 0,5L 4,50
3,50

2,90 04L 4,50
2,90 04L 4,50
3,50

2,90 04L 4,50
2,90 04L 4,50
2,90 04L 4,50
3,50 0L 5,50
3,20 04L 4,90
3,20 04L 4,90
3,20 04L 4,90

2,90 051 4,50

3,50



BITBURGER PILS VOM FASS 0,3L 3,20 0,50L 4,90
BENEDIKTINER WEISSBIER NATURTRUB 0,50L 4,90

BENEDIKTINER WEISSBIER DUNKEL 0,50L 4,90
BENEDIKTINER HELL 0,50L 4,90
BENEDIKTINER WEISSBIER ALKOHOLFREI 05501 4,90
KOSTRITZER SCHWARZBIER 0,50L 4,90
BITBURGER ALKOHOLFREI 0,33L 3,20
KANDI MALZ 0,33L 3,20
TIGER BIER 0,33L 4,90
SAIGON BIER 0,33L 4,90
RADLER 0,3L 3,20 0,5L 4,90
ALSTER 0,3L 3,20 0,5L 4,90
DIESEL 0,3L 3,20 0,5L 4,90

VIETNAMESISCHER EISKAFFEE @™

Kaffee Trung Nguyen, Kondensmilch, Crushed Ice.

AVOCADO LASSI

Frische Avocado mit Kokosmilch und Crushed Ice.

MANGO LASSI

Mangopulver mit Joghurt, Milch, Zucker Crushed ice.

ERDBEER MINZE

Erdbeer, Minze, Limetten, Soda, Crushed Ice.

LIMETTEN SODA

Frischer Limettensaft, Minze, Zucker, Soda,Crushed Ice.

SOMMER KUSS G469

Kokossirup, Grenadine, Ananassaft, Sahne,Crushed Ice.

NUOC MIA

Frisch gepresster Zuckerrohrsaft mit Crushed Ice.

5,90

6,90

6,90

5,90

5,90

5,90

6,50



COCKTAILS

APEROL SPRITZ 6,90

Aperol, Eiswiurfel, Schaumwein, Soda und Orangenscheibe.

ALOE VERA BLUE®¢? 6,90

Aloe Vera, Curacao, Orangensaft.

1 MO 3L o h ' ALOE VERA ROSAG#61) 7,50

Aloe Vera, Maracujasaft, Rum, Ananassaft, Grenadine.

R CAIPIRINHA®G4) 6,90

.............. Cachaca, Limetten, Rohrzucker.

MOJITOG™) 7,50

Rum, Limetten, frische Minze, Rohrzucker, Soda.

TRUNG NGUYEN KAFFEE ¢™°™® 4,90

Vietnemesisch Kaffee mit Kondensmilch. PINA COLADA®A1019 . Ry

Rum, Ananassaft, Kokossirup, Sahne.

LIMETTEN INGWER TEE 4,50

Frische Ingwer, Limette, Honig, frische Minze.
ZITRONENGRAS TEE 4,50

Frische zitronengras, Honig, Limette, frische Minze.
FRISCHER MINZTEE 3,90 i
GRUNER TEE 4,20
JASMIN TEE ey T
KAFFEE © 2,90 WHISKY JACK DANIELS 2C1.2,50
ESPRESSO @ 1.90 Chivas regal 18 Nur Flasche (Preis bitte Mitarbeiter(in) anfragen)

) Chivas regal 21 Nur Flasche (Preis bitte Mitarbeiter(in) anfragen)
(2)
e “at WODKA GORBATSCHOW 2CL 2,50
()

LATTE MACCHIATO 4,90 NEP MOI 2CL 3,50
MILCHKAFFEE® 4,90

HEISSE SCHOKOLADE® 3,90



WEINWEINE OFFEN
RIESLING12) 0,2L 4,90

trocken - Weingut

Metzger - Pfalz, Deutschland.

Feiner Duft von Weinbergpfirsich und
Zitrusnoten, frisch und belebend.

ROTWEINE OFFEN

WEISSBURGUNDER®@2) 0,204,90 MERLOT12) 0,2L 4,90

trocken - Weingut Tesch - Nahe,
Deutschland.

Ein sanfter und klarer Wein mit einer
seidigen Struktur, sehr charmant.

trocken - Collezione IL MIO, Italien

In der Nase intensiv beerige und fruchtige
Aromen von Pflaume, Holunder und Kirsche,
leicht wurzig.

GRAU BURGUNDER®2) 02.4,90 DORNFELDER®12) 0,2L 4,90

trocken - Weingut Luff,- Rheinhessen,
Deutschland

Ein runder, samtig - weicher charak-
tervoller Wein duftet er nach reifer
Birnen und gelben Obst.

CHARDONNAY 12 0,21 4,90
trocken - Collezitrone IL MIO, Italien.
Gelb, Exotisch Fruchte sowie
Apfel und zitrusnollen, feiner
cremiger Schnelz, guter Korper.

ROSEWEINE OFFEN

CUVEE ROSE12) 0,21, 4,90
trocken - Weingut Spiess - Rheinhes-
sen, Deutschland

Fruchtige Aromen von roten Beeren ge-
paart mit feiner Saure und guten Trinkfluss
trocken - Collezione IL MIO - Italien Gelbe,
exotisch Fruchte sowie Apfel und zitrusno-
ten, feiner cremiger Schmelz, guter Korper.

trocken Pfalz

SCHAUMWEIN

PINOT BLANC12) FL. 27,90

Winzersekt®, - SM Sektmanufaktur, Nahe,
Deutschland

Sein charmanter Charakter und die feine
anmierende Perlage machen ihn zu einen
Aperitif der extra Klasse. Eine feine Frucht
gelber Frichte und heller Bluten verleihen
lhn ein ,,Must have".

LE CONTESSE FL. 19,90

Prosecco Marc Trevigiana FrizzanteFrisch,
leicht fruchtig von Melone und Birne mit
einer feinen Palage.

FLASCHENWEIN ROSE 0,75L
PINOT ROSE12) FL.29,90

trocken - Weingut Achim von Oetinger - Rheingau, Deutschland
Der Wein besticht durch seine feine, filigrane und frische Art wo seine Aromen
leichtfuBig auf der Zunge tanzen. Flaschenwein Rot.

FLASCHENWEIN ROT o7t
SPATBURGUNDER(12) FL.29,90

trocken - Weingut Achim von Oetinger - Rheingau, Deutschland
sattes dunkles Bukett von dunklen Kirschen und Beeren, wiurzig, krautig kraftvoll.

MERLOT ,VIEILLES VIGNES“- BEAUVIGNAC12) FL. 24,90
trocken - Costieres De Pomerols, Cotes de Thau, Frankreich 24,90
Eleganter Wein mit Noten von roten Fruchten, Lakritz und leiten Pfeffer, gut ein-
gebundene Tannine bei vollem Korper.

SYRAH, ,,BEAUVIGNAC*@12) FL. 22,90

trocken - Costiéres De Pomerols, Cotes de Thau, Frankreich.

FLASCHENWEIN WEIN o751
SAUVIGNON BLANCu2) FL. 24,90

trocken - Weingut Luff, Rheinhessen, Deutschland.

Eine Vielzahl von exotischen Friichten in der Nase sowie auch Grapefruit,
Maracuja und Stachelbeere.Der Wein bereitet ein wahnsinniges Trinkvergniigen
und ist der perfekte Begleiter der Asiatischen Kiiche.

RIESLING12) FL. 24,90
trocken - Weingut Munzberg, Pfalz, Deutschland. FL.
Ein heller und Wein mit einer zitrus - Steinobstnase feine krutrige Anklage, mit
einer guten Mineralik und feiner Saure und einer guten lange im Abgang

GRAUBURGUNDER12) FL.29,90
trocken - Weingut Achim von Oetinger, Rheingau, Deutschland
Ein Grauburgunder der eifach SpaB macht und unkompliziert zu trinken ist. Mit
einer dezenten reifen Frucht und einer geschmeidigen Eleganz ist er ein optimaler
Speisenbegleiter.

GRUNER VELTLINER 12 FL.25,90
»~Federspiel” trocken - Domane Wachau, Osterreich.
Dieser Wein verstromt einen feinen Duft von griinem Apfel, Mango und weigem
Pfeffer.Die frische Saftige und der elegante Korper verschmelzen Frucht und
Wiirze ausgezeichnet.Kraftige Aromen von roten und schwarzen Beeren, leicht
krautrig und wurzig.




Alle Preise in Euro, Inkl. MWST.
Bilder dienen nur zur Veranschaulichung und sind den Gerichten

Anderungen und Irrtiimer vor behalten.

ZUSATZSTOFFE

(1) Mit Konservierungsstoff
(2) Koffeinhaltig
(3) Mit Antioxidationsmittel
(4) sauerungsmittel
(5) Geschwefelt
(6) Mit Farbstoff
(7) Geschwarzt
(8) chininhaltig
(9) Mit Aspartam
(Enthalt eine Phenylala- Ninquelle)
(10) Mit Milcheiwein
(11) Ascorbinsaure
(12) sulfite
(13) Mit suBungsmittel
(14) Mit Phosphat
(15) Mit Geschmacksverstarker
(16) Gerstenmalz
(17) Weizenmalz
| scharf

ALLERGENE (ALLERGENS)

(a) Eier
(b) Erdniisse
(c) Fisch
(d) Glutenhaltiges Getreide(Weizen,
Roggen, Hafer, Dinkel)
(e) Krebstiere
(f) Lupinen
(g) Milch einschlieBlich Lactose
(h) schalenfriichte
(i) schwefeldioxid & Sulfite
(j) sellerie
(k) senf
(L) sesamsamen
(m) soja
(n) Weichtiere(Mollusken)

(o) Mayonaise(Ei, Weingeistessig,
Branntweinessig, Seftsaat, Gewlurz-
extrakte, zitronensaftkonzentrat,
Sauerungsmittel Milchsaure.
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